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Beziers La baisse record du
chomage sur un an

Le nombre de personnes sans activité
a reculé de 600 000, soit 15,7 %, depuis
mars 2021 et tous les ages en profitent.
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avec lequel cheminer. »

Agnés Bota a mis au point des
mini-serres dans lesquelles elle
installe des plateaux avec ses se-
mis sur terreau. Elle utilise du
blé produit par une famille de
paysans & Bédarieux. « Ils font

Canada en utilise dans ses menus quotidiens...

« aimerais que les gens se l'approprient et je suis préte d les
coacher pour qu'ils lancent leur propre petite production chez eux,
Il ne faut pas grand-chose pour démarrer », précise encore Agnés
Bota. Cette derniére livre jusqu'a une heure autour de son
exploitation et compte bien rencontrer sa clientéle sur les
marchés et manifestations autour du sport et du bien-étre.

verser plusieurs cotisations a la MSA
sans pour autant bénéficier de droits
@ la retraite ni @ l'assurance maladie.

> AL'AN-VERT Le jus d'herbe de bIg,
Tél.06 59 02 86 72 ou mail :
agnes.bota@laposte.net

Faugéres, premiére appellation

INNOVATION

A Faugeres, les 140 viticulteurs et vignerons du cru
lancent ce mois-ci leurs premiéres plantations de
variétés durables dit "bouquet”.

Une partie de I'avenir de 'appel-
lation faugeéres se joue peut-étre
13, sur ces 71 ares tout juste plan-
tés par deux viticulteurs précur-
seurs, Jacques Chabbert et Jé-
rome Salles. Environ 3 000 pieds
de vignes d'une variété quine fi-
gure ni dans le cahier des char-
_ ges de l'appellation, ni méme
dans le catalogue francais offi-
ciel. « Pas encore ! », espérent
les deux vignerons coopéraleurs.
Car ce houveau résident faugé-
rois a de quoi séduire. Naturel-
lement durable, cette variété est

moins sensible que celles tradi- .

tionnelles de I'appellation aux
attaques de mildiou et d’cidium.
Résultat : les traitements peu-

vent devenir optionnels. Moins .

de chimie, de soufre et de cuivre
dans l'environnement (de - 90
- 100 %) : ¢'est mieux pour
Dame Nature et pour 'humain
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aussi. Mais ¢’est aussi moins de
dépenses pour le vigneron
(-52 %) et moins d’émissions de
carbone (- 57 %), selon les don-
nées publiées par ITnrae. Surtout
— et ¢'était la condition sine qua
non au lancement des essais —
cette variété produit des raisins
destinés 2 faire de grands vins.
Et pour cause, elle a été sélec-
tionnée dans ce but.
« L'objectif est de créer des va-
riétés résistantes aux maladies
el non aux consommateurs »,
avait coutume de dire le pére de
ce cépage, le chercheur langue-
docien Alain Bouquet, au-
jourd’hui disparu. y
Pour l'instant deux, demain six :
le nombre de vignerons partici-
pants & cet essai collectif inédit
en Languedoc fait 1a valeur du
projet. Cela garantit des condi-
tions optimales de suivis agro-

& v

a planter les ceépages bouquet

Jusqu'a début mai, Jacques Chabbert et Jéréme Salles plantent.

nomiques et de vinification &
méme d’évaluer le potentiel de
ce cépage sur ce terroir spécifi-
que de schistes, en vue del'inté-
grer au cahier des charges de
I'appellation. Ailleurs en France,
seule Cognac s'est lancée dans
une telle aventure collective avec
les variétés Inrae Bouquet.

Dés 2025, les premiers vins pour-
ront étre dégustés. Cousine du
grenache, cette variété baptisée
temporairement “3179” sera
comparée & sa sceu, le numéro

A

Q04RZ-A,
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“3176” qui fera aussi I'objet de
plantations sur I'appellation en
2023.

En attendant, ces nouveaux arti-
vants vont faire 'objet d'une at-
tention de tous les instants. Le
syndicat de I'appellation est
chargé d'en assurer le suivi dans
le cadre d'un protocole trés enca-
dré (Oscar Oc), porté par I'intex-
profession, le CIVL, sous I'égide
deI'Inrae et 'TFV et avec le sou-
tien des chambres d’agriculture
et de la Région Occitanie.
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« genologique collective “Pa-

« Les producteurs SOnt tres
impliqués dans la démarche

A 1d Jecouvericuauat L
du Picpoul de Pinet. Puis, ils
embarqueront avec huit vi-

tience” pour des vins de gneronsquileur présenteront

garde et de gastronomie, ex-  leurs vins avant un déjeuner
plique Céleste Renault, direc-  élaboré avec le Comité de
trice de ’AOP Picpoul de Pi- conchyliculture de Méditer-
net. Chague domaine ranée.

Les cepages .
patrimoniaux
d'Occitanie a I'honneur
VITICULTURE

Dans le cadre du salon Dé-
gustezen V.0 ! qui se dérou-
lera au Corum de Montpel-

du groupe Plaimont. Un
jeune caviste parisien témoi-
gnera par ailleurs de I'intérét

lierles 2 et 3 mai prochains, ~de saclientele pour les cépa-
les visiteurs auront la possi-  ges indigénes. Une deuxieme
pilité d’assister 3 un sympo- table ronde, avec la partici-
sium consacré aux cépages pation de techniciens et pé-
patrimoniaux d’Occitaniele  piniéristes, permettra de
mardi 3 mai, salle Barthez, fairelepointsurla préserva-
del5hal9h tion du patrimoine, les expé-

riences en cours et la dispo-
fibilité du matériel végétal.
Pour conclure le sympo-

A 15 h, en guise d'introduc-
tion, Olivier Yobregat, ingé-
nieur agronome et cenologue

de I'Institut francais delavi-  sium, une quarantaine de cu-
gne, présentera les cépages vées issues des cépages pa-
patrimoniaux d'Occitanie, trimoniaux de  huit
leurs origines et parentés, les  départements seront propo-
places contrastées qu'ils oc-  séesala dégustation.
cupent dans la région et les .

tendances actuelles. > Informations pratigues :

ouverture du salon le lundi
2mai, de 10h d 19h, et le
mardi 3 maij, de 9h a 19 h. Pour

A la suite de la conférence,
une premiére table ronde
prendra la forme d'un par-

tage d’expériences entre six  en savoir plus :
producteurs de cépages www.degustezenvo.com.
identitaires, vignerons indé-  Inscriptions visiteurs :
pendants pour la plupart, www.degustezenvo.com

mais également le directeur  /inscription-visiteurs.
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